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Hotel Thum: Innovation trifft Tradition

Marina und Thomas Meyer fiihren seit 35 Jahren Balinger Familienbetrieb / Open House Party am 2. August

Maultaschen sind iiber Region hinaus bekannt

Wer an Balingen und die heimische Gastronomie denkt, kommt am Hotel Thum nicht vorbei. Der Familienbetrieb ist Garant fiir leckere schwabische Kiiche
und Gastfreundschaft - und das seit vielen Jahrzehnten. Die vielen Stammggste schétzen das familidre Ambiente, das Thomas Meyer und sein Team schaffen.

m Von Frank D. Engelhardt

BALINGEN. ,Einige unserer
Stammkunden kommen schon
seit Jahrzehnten zu uns*, sagen
Marina und Thomas Meyer. Seit
35]Jahren fiihrt das Ehepaar das
Hotel Thum in dritter Genera-
tion. Besonders stolz sind sie
dabei auf ihre Géste, die aus
nah und fern zu ihnen kommen
—zum Essen oder Ubernachten,
zum Stammtisch oder im Rah-
men einer Feier. ,Wir haben
fast jeden Tag einen oder meh-
rer Stammtische im Haus, viele
Jahrgdnger schdtzen uns seit
Jahren, das ist natiirlich etwas
ganz besonderes fiir uns.”

Grof3e Party am 2. August

35 Jahre im Dienst ihrer Giste
ist fiir das Ehepaar auch ein

Das Hotel Thum hat sich (iber
die Jahrzehnte stetig weiter-

entwickelt. Foto: Engelhardt

schoner Grund zum Feiern. Am
Freitag, 2. August, ladt das ge-
samte Team des Hotels ab 18
Uhr zur Open House Party ein.
,Uns ist es wichtig, allen alten
und neuen Gésten ein grofes
Dankeschdn zu sagen®, betont
Thomas Meyer. ,Alle Stamm-
kunden, aber auch Interessier-
te, die uns vielleicht noch nicht
kennen, sind hierzu herzlich
eingeladen. Wir machen den
letzten Abend vor unseren Be-
triebsferien zu einer richtig tol-
len Party, versprochen.” Die
Réumlichkeiten inklusive aus-
gewdhlter Hotelzimmer kon-
nen dabei besichtigt werden.

Fiir das leibliche Wohl wer-
de nattirlich ebenfalls bestens
gesorgt sein - wie immer.
,Neben einem grofien Salat-
Biiffet und verschiedenem Fin-
gerfood diirfen an diesem
Abend natiirlich unsere Maul-
taschen nicht fehlen®, sagt Kii-
chenchef Dennis Meyer, der
seit 1. April auch Verantwor-
tung in der Geschéftsfithrung
des Familienbetriebs iiber-
nimmt. Erverspricht: ,Wirwer-
den an diesem Abend aus dem
Vollen schopfen.”

Spenden fiir Kinder

Anmelden miissen sich die
Gdste nicht, schliefSlich sei es
eine Open House Party. Und
auch keinen Obolus fiir Essen

und Trinken entrichten. ,Wir
mochten an diesem Abend
Spenden fiir den Kinderschutz-
bund Balingen sammeln, jeder
darf geben, was er mochte®,
sagt Thomas Meyer. Bereits
zum 40-jahrigen Bestehen des
Hotels 1991 wurde eine solche
Spendenaktion gestartet, statt-
liche 5000 DM kamen damals
fiir krebskranke Kinder zusam-
men. Dass der Familienbetrieb
seit Jahrzehnten eine feste Ins-
titution in Balingen und der Re-
gion ist, kommt nicht von un-
gefdhr. ,,Uns ist es wichtig, uns
immer  weiterzuentwickeln,
unsere Ideen umzusetzen - in
der Kiiche ebensowie im Hotel-
betrieb®, betonen Marina und
Thomas Meyer. Die Ausbildung
junger Menschen sei ihnen da-
bei ebenso eine Herzensange-
legenheit wie die gelebte Nach-
haltigkeit. Im derzeit zwolfkop-
figen Team starten so drei jun-
ge Menschen in ihr Berufsle-
ben.

Die Umwelt im Blick

LWir renovieren und sanieren
regelméfiig, bringen alles auf
den neuesten Stand der Tech-
nik®, erzihlt Thomas Meyer. So
umweltfreundlich und klima-
neutral wie moglich agiere der
Familienbetrieb, der zuletzt
viel in moderne Heizungen,
Larm- und Warmeschutz sowie

Dennis, Evelyn, Leon, Thomas, Sophie, Helga und Marina Meyer.

LED-Beleuchtung  investiert
habe. Bereits 2013 wurde ein
Erdgas-Blockheizkraftwerk
eingebaut, die Kélteverbund-
anlage arbeitet mit Warme-
rlickgewinnung. ,,Und natiir-
lich haben wir auch eine Lade-
station fiir E-Autos und E-
Bikes.” Das elektrifizierte Fahr-
rad konnen tibrigens vom Per-
sonal ebenso genutzt werden
wie von den Hotelgidsten ge-
mietet. Apropos Ubernach-
tung: 25 Zimmer stehen zur
Verfiigung, vier wurden erst
kiirzlich frisch renoviert.

Kulinarische Highlights

Wer im Hotel Thum auf die
Speisekarte schaut, dem lauft
sprichwortlich das Wasser im
Mund zusammen. ,Wir legen
groflen Wert auf schwibische
Kiiche, saisonal und regional
ist", erkldrt Dennis Meyer. Ob
Zwiebelrostbraten oder die be-
riihmten Thum-Maultaschen,
opulentes Salatbiiffet oder Ba-
linger Leibgericht, wo Schwei-
nelendchen auf Maultasche an
Champignonrahmsofie, Eier-
spatzle und Schupfnudeln
trifft, kulinarisch wird bei Mey-

Vier Generationen auf einem Bild - das Hotel Thum ist ein Familienbetrieb im besten Sinne (von links):

Foto: Engelhardt

ers einiges geboten — und das
nicht nur am Abend.

Denn auch der Mittagstisch,
Montag bis Freitag jeweils von
11.30 bis 14 Uhr, bietet viel Ab-
wechslung und zaubert so
manches aufRergewthnliches
Schmanker]l auf den Teller.
Und: Das umfangreiche Friih-
stiicksbiiffet ab 6.30 Uhr steht
nicht nur Ubernachtungsgis-
ten zur Verfligung. Besondere
Veranstaltungen wie das Maul-
taschenbiiffet jeden ersten
Freitag im Monat runden das
Angebot ab.

* %k *
Superior

RESTAURANT

OPEN HOUSE PARTY
Freitag, 02. August 2024
ab 18.00 Uhr

Sie sind herzlichst eingeladen.
Fir Ihr leibliches Wohl ist gesorgt.

| Montag bis Freitag
| tiiglich wechselndes Tagesessen.
Jeden 1. Freitag im'Monat
Thums Muuhuschen-ﬁqffet
ab 18.00 Uhr.

Betriebsferien
Sa. 03.08. his So. 25.08.2024.
Ab Montag den 26.08.2024
sind wir wieder fiir Sie do.

Hotel Restaurant Thum
Thomas Meyer
Klausenweg 20 - 72336 Balingen
Telefon (0 74 33) 96 90-0
E-Mail: info@hotel-thum.de

-Gliickwunsch
Zum Jubildaum.

Seit 35 Jahren ist das Hotel Thum
unter der Leitung von Marina und
Thomas Meyer. Dazu gratulieren
wir als langjéhriger Finanzpartner
recht herzlich. Wir wiinschen dem
Paar noch viele Jahre erfolgreiches

UNSERE LEISTUNGEN-
IHR VIELFALTIGER VORTEIL

PARKETTRESTAURIERUNG,
FLIESEN & BODENBELAGE

TROCKEN- UND AKUSTIKBAU

WANDGESTALTUNG

AUSSTATTER

Jetter + Jetter GhR
Wir 5raf'ulieren 2um
,,Fiple” und wiinschen

weiterhin viel Er{olg.’

GUTE AUTOS
GUTER SERVICE
NETTES TEAM

Fiir Dich und Dein Auto

Wirken zum Wohle der zahlreichen LICHT-, SICHT- & SONNENSCHUTZ

Gaste in der Uber 70-jdhrigen
Firmengeschichte.

www.hotel-thum.de Sparkasse

Zollernalb

Neve Balinger SiraBe 19
7233

Tl:07433/1861-0
- sOauihashaidh.d

72379 Hechingen | Holger-Crafoord-Str. 11
info@deine-raumausstatter.de
www.deine-raumausstatter.de

Handy 0172-6205272 | 0172-2164387

RAUM

AUSSTATTER

Heute neu:
lhre Zeitung!

Elektrotechnik Horter & Jenter GmbH
CIECTSEERT=EIIE . 72336 Balingen © Rohrlochstr. 10

JENTER 074331760 « info@huj-elektro.de

Wir gratulieren herzlich zum Jubildum. A

Muna?]

Getrdnke fiir den
guten Geschmack.

Mcb=Id

www.mebold.de

TN :
$ enter « Kiihizellen
Glaserei - Fensterbau .g “ ilte - und
Mebold Wein- und Herzlichen Dank k ) y BN © Industriekiihlung
Getrinkehandels GmbH s limatechnik =
/:::;t;i;ig};gf: far 35 thnrg .Iv.::::;. denheit Sanieren mit ,Wﬁ','g und E NILux * Warmepumpen . waer?en“e
Tel. 074531.93730 Goelhestr. 8 » 72336 Balingen » Tel.: 07433/381603 | KAl AR IRCRRCRSYEr g Ly © Kihimobel
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Nicht auf dem Erreichten ausruhen, sondern sich immer weiterentwickeln: Die Betreiberfamilie des
Hotel Thum will seinen Gasten immer noch etwas mehr bieten.

BALINGEN. Seit fast schon neun
Jahrzehnten steht der Name
Hotel Thum fiir gutes schwibi-
sches Essen und Gastfreund-
lichkeit. Es ist aber auch die Ge-
schichte einer Familie, die sich
und ihren Betrieb kontinuirlich
weiterentwickeln.

= 1935 begann die Ara Thum.

fenstern und -isolierung hat
zudem in Sachen Larm- und
Warmeschutz einen positi-
ven Effekt fiir die Géste. Vor
allem das Wohnklima in den
Appartements im dritten
Stockwerk hat sich dadurch
wesentlich verbessert.

= 2016 Eine moderne LED-Be-

Die Grofieltern des heutigen

Inhabers, Karl und Paula

Thum, {ibernahmen das

Gasthaus Engel in Balingen.

Bald ging ein guter Ruf die-

sem Gasthaus voran.

1951 erfolgte der Umzug in

das neu erbaute Hotel Thum

an der BundesstrafSe 27. Be-

denken einiger Biirger, dass

der Standort ungiinstig sei,

haben sich bald als unbe-

griindet erwiesen.

= 1964 wurde ein Konferenz-
raum angebaut. Dadurch
wurde ein zentraler Treff-
punkt fiir Tagungen und Be-
sprechungen in der Region
geschaffen.

= 1970 wurde das Hotel ge-
schmackvoll und anmutig
erweitert.

= 1977 wurde die Terrasse
ausgebaut. Dadurch wurde
die rustikale ,Paulinenstu-
be” geschaffen - eine traute
Ecke, die nach der Groffmut-
ter Paula benannt wurde.

= 1978 verstarb Hotelier Karl

Das Hotel Thum 1956, fiinf Jah-
re zuvor wurde der neue Stand-
ort an der Bundesstrale 27 be-

2011 wurde das 60-jdhrige Bestehen des Traditionshotels gebiih-
rend gefeiert - stilecht mit mehr als 150 Gasten.  foto: Archiv Hotel Thum

Thum. Paula Thum fiihrte
nun mit ihrer Tochter Helga
und deren Mann, Kiichen-
chef Dieter Meyer, das Hotel
bist 1989 weiter.

1989 wurde das weit tiber die
Kreisgrenzen hinaus be-
kannte Hotel dem Enkel von
Paula Thum, Thomas Meyer,
Uibergeben. Zusammen mit
seiner Ehefrau Marina fiihrt
er das traditionsreiche Haus
in der dritten Generation.
1990 wurde das Dachge-
schoss ausgebaut. Dadurch
entstanden exklusive Ap-
partements, die iiber mo-
dernste Einrichtungen ver-
fligen.

1991 kam das Hotel Thum
ins Schwabenalter. Zum 40-
jahrigen Bestehen wurde
das Hotel rundherum he-
rausgeputzt und ein glanz-
voller Festabend veranstal-
tet. 5000 DM konnten an
den Forderverein fiir krebs-
kranke Kinder in Tiibingen
iiberwiesen werden. Paula
Thum durfte dieses Jubila-
um noch miterleben, kurze
Zeit spdter ist sie verstor-

= 1995 Restaurant und Rezep-

tion wurden neu gestaltet.

= 2002 wurde eine neue Kiiche

nach modernsten Standards
eingebaut.

= 2008 wurde neben neuen

Klima- und Heizungsanla-
gen, Induktionsherd und
Schankanlage auch die neue
Maultaschen-Club-Lounge
eingeweiht. In dieser kon-
nen die Gaste auch heute
noch im Freien wetterge-
schiitzt durch die Glas-
konstruktion alles genie-
Ren, was die Kiiche zu bieten
hat.

2011 feierte das Traditions-
hotel seinen 60. Dieses Jubi-
ldum beging die Famile
Meyer gebiihrend mit mehr
als 150 Gésten. Es gab ver-
schiedene Jubildumskatio-
nenin den Folgemonaten.
2012 Deutsche Hotelklassi-
fizierung mit 3 Sternen Su-
perior.

= 2013 Fassade und Dachwur-

den erneuert. Aufierdem ka-
men weitere Beitrdge zum
Umweltschutz  und  zur
Nachhaltigkeit dazu. Der

{

-

leuchtung und die neu ge-
staltete Decke lassen die In-
nenrdume in frischem Glanz
erstrahlen. Im Brunnenzim-
mer sorgt ein Wandbrunnen
fiir eine angenehme Luft-
feuchtigkeit. Die neu einge-
baute Klimaanlage tempe-
riert die Gastrdume nun op-
timal.

= 2017 Anschaffung einer

Eco-Volt-Trafoanlage  zur
Stromsparung.

= 2019 Anschaffung von zwei

neuen Kombiddampfern, Re-
novierung vom Nachtein-
gang des Hotels und Code
Box. Die Gaste profitieren
nun auch von freiem High-
speed-Internet.

= 2020 wurde eine Ladesta-

tion fiir Elektroautos instal-
liert.

2024 Mehrere Zimmer sind
grundlegend renoviert wor-
den.

2025 steht die Neugestal-
tung von Biiffetbereich und
Theke an.

B 8

o

e

2024 wurden einige Zimmer
neu renoviert, 2025 stehen wei-
tere Modernisierungsmalnah-

B J

-

Engagieren sich jeden Tag gemeinsam, um den Gasten ein unver-

gesslichen Aufenthalt zu garantieren - im Restaurant und im Hotel:

das Team des Hotel Thum.

Foto: Engelhardt

HERZLICHEN
GLUCKWUNSCH

Wir gratulieren herzlich zu 35 Jahren
erfolgreicher Leitung des Hotel Thum
in 4. Generation! Vielen Dank fir die
jahrzehntelange Gastfreundschaft und

alles Gute fir die Zukunft!

[hr Blickle Team

zogen. Foto: Archiv Hotel Thum ben. Einbau von Schallschutz- menan. Foto: Engelhardt
Blickle Rader+Rollen GmbH u. Co. KG .
Heinrich-Blickle-StraBe 1 .1 B I I c I(I e
Herzlichen Gliickwunsch e pn CI b : 72348 Rosenfeld we innovate mobility
zum Jubildum KI_UIVI PP ever werben:

UND HOTEL

Haben Sie Fragen?
Wir stehen jederzeit gerne zur
Verfiigung.

EINRICHTUNG

Hallo Familie Marina und Thomas Meyer, herzlichen

Gliickwunsch zu Ihren stolzen Jubilden!
Einen guten Start und viel Erfolg wiinschen wir der
nachsten Generation Evelyn und Dennis Meyer.

Information & Beratung

Tel.: 0800 780 780 1 (gebiihrenfrei)
Fax: 07423 78-328

E-Mail:
service@schwarzwaelder-bote

KreuzstraBe 43 - 71723 GroBhottwar
Schlaf(t)rdume
Wiesenstrale 16
72351 Geislingen
Telefon 07433 8590
info@haug-schlaftraecume.de
www.haug-schlaftraeume.de

Tel. 07148 / 16 19 20 - www.klumpp-gastroplanung.de

Profis wissen, was Profis brauchen

Wir sind Ihr starker Partner in der Region:
EDEKA Foodservice Stiftung & Co. KG
Rosswanger Str. 31 | 72336 Balingen | www.edeka-foodservice.de

Helfen bringt was

N.m de

MIS

®DAS HILFSWERK

Nur fiir kurze Zeit! Unser

All-inclusive-Sommer-Spe:

Ihr SB als gedruckte Zeitung*

Gerg

WERBETECHNIK Beratergruppe Beratung - so individuell wie Sie.

Die digitale Welt des SB*
» Immer dabei: Apple iPad in Wunschfarbe*

Wir gratulieren ganz herzlich

Sichern Sie sich jetzt Ihre zum 35-jahrigen Betriebsjubildum!

SR | Extra-Portion News:

www.shp-beratergruppe.de E

*Alle Angebotsbecingungen uter schwabo.de/sommer

ISTululitRInhISACT (S Unsere Standorte: Balingen ¢ Albstadt « Hechingen

www.gk-werbetechnik.de




